
Anne, Jordan, Alexis, François et Martin vous souhaitent une bonne 
rentrée avec un mois d’Octobre qui s’annonce dynamique à La Cave. 
-  Notre foire d’Automne qui ne compte pas moins de 19 références coup de 

cœur
-  Notre Masterclass whisky le jeudi 12 Octobre, en collaboration avec Art 

and Cask, pour déguster des produits exceptionnels
-  Une tombola anniversaire de La Cave, pour fêter les 1 ans d’Avesnières, les 

10 ans des Fourches et les 44 ans de la Gare.

Bonne lecture à tous

VINS     SPIRITUEUX     ÉPICERIE FINE
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86, Bd Frédéric Chaplet
Lundi : fermé

Mardi / Mercredi / Vendredi : 
10h/13h et 15h/19h

Jeudi : 15h/19h (fermé le matin)
Samedi : 9h/13h et 14h30/19h

 Dimanche : fermé

14 place d’Avesnières
Lundi : fermé

Mardi / Mercredi / Vendredi : 
10h/13h et 15h/19h

Mercredi : 15h/19h (fermé le matin)
Samedi : 9h/13h et 14h30/19h

 Dimanche : 10h à 12h30

Lundi : 9h30/12h et 14h30/19h
Du Mardi au Vendredi : 
9h30/12h30 et 14h30/19h
Samedi : 9h/12h30 et 14h/19h 
Dimanche : 9h 30 à 1 2h30

laval.lacave1979@gmail.com

 02 43 58 16 12  02 72 54 05 84

73, Av Robert Buron

02 43 56 45 05

3 adresses à Laval pour mieux vous satisfaire

La Cave Jean-Marc Miton

> La cave des Portos

Du 30 Septembre 
au 29 Octobre 2023

6+1

Château le Corbusson - 2 rue de Corbusson
53940 Saint-Berthevin - 02 44 72 84 30

Soirée dégustation

Masterclass Whisky

RÉSERVATION
02 43 56 45 05

JEUDI

12
OCTOBRE
2023

à partir de 19h30

• 45 euros/personne
• Places limitées à 40 personnes

Tombola Anniversaire La Cave

Venez fêter les
Nom :

Prénom :

Adresse : 

Téléphone :
LOT

N
°1

LOT N
°2

LOT
N
°3Rye Whisky

Arbutus 
100% Seigle

1 bouteille de 
champagne 

Gratiot

1 Magnum 
Fitou rouge 

Sérénité

O

1 bouteille de 
champagne 

Conditions disponibles en magasin

1 an d’Avesnières
10 ans des Fourches
44 ans de la Gare



FOIRE AUX VINS DU 30 SEPTEMBRE AU 29 OCTOBRE 2023

CHÂTEAU PEYGUEROL  2021
Costières-de-Nîmes AOP
D’une belle robe rouge profonde, le nez est dominé 
par des arômes rappelant la garrigue gardoise, la 
bouche évoque les fruits rouges et se termine sur des 
notes grillées. Souple, presque gouleyant, avec des 
tanins fondus.

MALIS 2020
Côtes du Roussillon IGP
Robe rouge rubis à re� ets violacés, disque � n, nez 
souple avec peu d’intensité sur le fruit rouge fraise et 
framboise, avec des arômes végétaux, bouche riche 
avec beaucoup de fraicheur et très aromatique sur 
des notes de fruits rouges et de poivrons.

CHÂTEAU LA CROIX DU LYS 2020
Blaye Côtes de Bordeaux AOC
En bouche ce vin rouge est un vin puissant avec un 
bel équilibre entre l’acidité et les tanins.

SANG MÉLÉ 2021
Vin de France
Robe noire somptueuse. Intensité aromatique 
marquée par des arômes de cerises kirschées. Bouche 
concentrée et charnue, avec des grains de tanins 
mûrs. Finale veloutée, d’une grande � nesse.

CHÂTEAU HAUT-MOUSSEAU 2019
Côtes de Bourg AOC
Ce vin est un assemblage de 4 cépages qui sont le 
Malbec, le Merlot, le Cabernet Sauvignon et le 
Cabernet Franc. En bouche ce vin rouge est un vin 
puissant avec un bel équilibre entre l’acidité et les 
tanins.

DOMAINE DE LA NOBLAIE
LE TEMPS DES CERISES 2021
Chinon AOC
Cuvée à la robe, pourpre, violine légèrement sombre 
et o� re une belle aromatique sur les fruits rouges 
(framboise, cerise), les épices douces (poivron rouge) 
et une matière fraîche puis gourmande.

VINSOBRES VIM SOLIS 2020
Vinsobres AOC
Robe pourpre sombre. Nez expressif de petits fruits 
noirs (cassis, réglisse). Attaque franche marquée par 
un volume de fruits dense et onctueux aux tanins 
soyeux. Intensité et persistance o� rent à ce vin une 
bouche harmonieuse et séduisante. Ce vin est à 
déguster dans sa jeunesse a� n de pro� ter de son 
bouquet et de sa gourmandise.

DOMAINE GIRARD
PINOT NOIR 2022
IGP Pays d’Oc
Robe rubis pâle. Une bouche, vive, douce, légère, 
tomate et herbes séchées. Un peu de fraise, � nit avec 
la fraîcheur de la canneberge et une certaine prise 
tannique mais un bon rouge léger et doux.

DOMAINE DES GRAVES 
D’ARDONNEAU PRESTIGE 2019
Blaye Côtes de Bordeaux AOC
Ce vin rouge, mêlant au nez fruits rouge mûrs et 
un boisé torré� é élégant, se révèle au palais dense, 
ample, gras et long. Les tanins sont � ns et soyeux, 
rendant l’ensemble harmonieux et équilibré.

CHÂTEAU PONTAC GADET 2019
Médoc AOP
Le Château Pontac Gadet est un vin tout en � nesse. 
Les parfums sont puissants et élégants. Il séduit par 
un bouquet mêlant moka et fruits noirs. Ses tanins et 
ses arômes sont bien extraits. Il a une riche structure 
tannique. Une belle ampleur. Sa � nale est persistante 
et élégante.

ORCA 2020
Ventoux AOP
Vin construit sur la puissance et la � nesse, avec 
un nez aux arômes de griottes, fruits rouges et 
noirs très mûrs (cassis, framboise), d’épices douces. 
Une bouche très longue et fraîche, sur des notes de 
garrigue et de torréfaction, où les tanins du bois sont 
parfaitement fondus.

CHÂTEAU TURCAUD ROUGE 
« CUVÉE MAJEURE » 2020
Bordeaux AOC
Des arômes d’épices (poivre, clou de giro� e, 
eucalyptus), de mûre et de fruits rouges, de sous-bois. 
Des notes grillées et fumées. En bouche, fraîcheur et 
bonne longueur avec un fruité persistant; les tanins 
s’arrondissent et s’équilibrent après quelques mois de 
mise en bouteille.
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CHÂTEAU DE BEAUREGARD
Saumur brut méthode traditionnelle
Mousse crémeuse, fruité et corsé à la fois. Bouche 
distinguée où dominent les fruits secs. Notes de � eurs 
blanches, nuances beurrées rappelant la pâtisserie. 
Finale harmonieuse et riche.

BARON D’ARDEUIL BLANC 2021
AOC Buzet
Cette cuvée se caractérise par un nez intense sur des 
notes grillées, d’épices et de fruits exotiques. Le bouche 
possède du volume,elle est légèrement grasse. Le tout est 
bien équilibré.

CHÂTEAU TURCAUD BLANC
« CUVÉE MAJEURE » 2020
Bordeaux AOC
Belle limpidité, un nez d’agrumes, de � eurs blanches et 
de boisé bien fondu, une bouche délicate, soulignée par 
une juste acidité aux tonalités salines. Un vin élégant, 
qui vieillira bien.

DOMAINE CAUHAPÉ 
« BALLET D’OCTOBRE » 2019
AOC Jurançon
Ce vin est un véritable nectar à l’équilibre parfait. 
Typique de l’appellation Jurançon avec des notes des 
fruits tropicaux, une légère acidité vient contraster avec 
les touches sucrées, sans aucun excès.
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CHÂTEAU D’ASTROS
«  AUGUSTINE » 2022
IGP Var
La structure, la puissance et la persistance aromatique 
du Domaine d’Astros Rosé révèle un excellent vin rosé, 
frais, rond et gouleyant.

CHÂTEAU D’ASTROS
« LA BELLE VIE » 2022
AOP Côtes de Provence 
Une expression riche et complexe en bouche, où 
ressortent les notes fraîches de citron et de fruits 
exotiques. Une rare harmonie.

MIP  « CLASSIC » 2022
AOP Côtes de Provence  
Robe très claire de couleur pétale de rose. Au nez, le vin 
est � atteur et explosif sur des notes de � eurs blanches 
et petits fruits jaunes. En bouche c’est un vin tout en 
� nesse qui est idéal pour les apéritifs estivaux ou les 
repas légers.
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Les vins Rouges

Les vins Blancs

Les vins Rosés
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